MENU DEGUSTACION vz

** (Entran todos los platos) **

ENTRANTES

f’;\ KALSATEE (h@ecse

. Brochetas de pollo marinado en leche de coco 8 la planchs y salsa de cacahuete.
POH PIA Jacdfos

‘ & Rollftos primavers relenos de verduras al estilo tradicional thaf.
|
’ KANOM GIB 222090
Ravioll de pasta Frescs de arroz, rellenos de langostinos cocidos al vapor y servidos con salss de so Ja.
8

POH PIA SOD 2Soctfoza@a

Rollitos de pasta fresca de arroz &l vapor rellenos de verdurss frescas, huevo acompariiados de salss agridulce y cacahuetes.
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z{ P D Cru jTentes saquitos de pasta de arroz, rellenos de champitiones, pollo y apic.

PLATOS PRINCIPALES
PAT THAL SSa(ne

TallarTnes saltesdos con verduras, cacshuete, sojs y salsa de tamarindo y huevo.
KAI MET MA MUANG (nSa D 222300

Pollo salteado con verduras pma Y 8nacardos.

J CHU CHI PLA aaz)’m
" Filete¥lde pescadg dlan 2 coctdos Ient/aaaeg;e al vapor en curry ro jo y leche de coco.
\ YAM PED' &52c8J e

édé'd - 0 con cebolla mor*éga, tomate y salsa de pasts de chilf.
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MALI 979898

rroz blape al Jasmin.
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